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Fungi

 Morphologie et structure des mycètes microscopiques

Reproduction

Classification





filamenteux, pluricellulaires unicellulaires
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1. Les septomycètes

2. Les phycomycètes





Schizosaccharomyces



Saccharomyces









Groupe Cloisonnement Reproduction Exemples

Basidiomycètes oui sexuée (basidiospores) Agaricus campestris

(champignon macroscopique), 

Tremella fuciformis

(moisissure), Malassezia globosa

(levure)
Ascomycètes oui asexuée (conidiospores)

sexuée (ascospores)
Saccharomyces (levure), Aspergillus
(moisissure)

Zygomycètes non asexuée

sexuée (zygospores)

Les Mucorales : Mucor, 

Rhizopus, Absidia (moisissure)
Glomeromycètes non asexuée Glomus, Acaulospora

(moisissures)
Blastocladiomycètes non asexuée (zoospores)

sexuée

Allomyces,  Blastocladiella

(moisissures)
Chytridiomycètes thalles 

sphéroïdes

asexuée (zoospores)

sexuée

Synchytrium, Obelidium

Neocallimastigomycètes thalles 

sphéroïdes

asexuée (zoospores) Anaeromyces, Piromyces
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