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Morphologie et structure de la cellule bactérienne ;

Nutrition et physiologie bactérienne ;

Croissance bactérienne ;

Métabolisme bactérien.



Les bactéries sont ubiquistes



Plus de 100 embranchements (phylums) de Bacteria sont recensés actuellement









Division cellulaire exponentielle 
d’une bactérie 
par scissiparité



Exemples des principales formes 
(morphologies) cellulaires chez les bactéries.



actinomycètes

Stella

bactéries ferrugineuses 





Modes de groupement
des cocci



Enterococcus faecalis Streptococcus thermophilus Pediococcus

SarcinaStaphylococcus aureus



Modes de groupement 
et formes

des bacilles



coccobacilles (Escherichia coli, Salmonella)

Moraxella

Lactobacillus bulgaricus

Chaînettes de Bacillus subtilis enlacées en double hélice





Vibrio cholerae Campylobacter jejuni

Treponema pallidum





Structure d’une cellule bactérienne. Coupes longitudinales comparatives montrant les structures 
cellulaires essentielles et  quelques structures cellulaires non-essentielles.
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G: N-acétylglucosamine (NAG) + M: l'acide N-acétylmuramique (NAM) 
(la chaîne glycane) 
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Les plasmides (flèches noires) sont les structures circulaires et sont beaucoup plus petits que
l'ADN chromosomique principal (flèche blanche). La cellule (grande structure blanche) a été
brisée délicatement afin d'extraire l'ADN intact.





Chaines 
peptidiques

ARN messager





Magnetospirillum magneticum Bactéries planctoniques

Sens du champ magnétique

Bactéries 
sans vésicules 
de gaz

Bactéries 
avec vésicules 
de gaz
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