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TD 05. Les illustrations dans un document scientifique

Nom et Prénoms :

Groupe :

Chaque étudiant devra réaliser les activités du TD5 (en francais ou en anglais) puis remettre son compte rendu
individuel en version papier (imprimé) a I’enseignant lors de la séance suivante.

Donnez un titre a chacune des figures suivantes :
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2. Examinez le diagramme de fabrication montré dans la figure 3 puis résumez le dans un court texte (4 a 5 lignes
maximum) :

s Farine
. * Eau
Ingrédientis . Sal
o Levure

Pate de farine

Pate pointée
Formage 45 min

Paton faconné

35 min

Paton prét a enfourner

20 min

Cuisson 210 °C

Figure 3. Diagramme simplifié de la fabrication du pain.
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Figure 4. Proportions des souches fongiques contaminants le blé dur.

Page 2 sur 3



Université Fréres Mentouri Constantine 1 1¢ année Licence Sciences Alimentaires

INATAA Matiére Expressions Ecrites et Orales
Année universitaire 2023-2024 TDO05
1 10) (T

Page 3 sur 3



	2. Examinez le diagramme de fabrication montré dans la figure 3 puis résumez le dans un court texte (4 à 5 lignes maximum) :
	Figure 3. Diagramme simplifié de la fabrication du pain.
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..
	……………………………………………………………………………………………………………………………..



