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Contenu de la matiere (cours-TD) :

— La messagerie €lectronique

— La communication orale

— La présentation ecrite (le CV) et la lettre de motivation
— Le document scientifique

— La structure IMReD

— Les 1llustrations scientifiques

— Les références bibliographiques
— LDarticle scientifique

— Le résumé¢

— La communication affichee (poster)
— La présentation orale
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TDO06. Les references
bibliographiques



Expressions écrites et orales 2025-2026 TD6. Les références bibliographiques

Une bibliographie est une liste structurce
des sources d'information consultees
(citées ou non) pour la rédaction d’un

document scientifique ou professionnel.
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Ces sources d’informations peuvent ¢&tre tres
varices : livres, livres collectifs, chapitres de
livres, articles de periodique, documents non
publies (mémoire, these, communication, cours,

rapport), documents ¢lectroniques, etc.



Expressions écrites et orales 2025-2026 TD6. Les références bibliographiques

Le référencement bibliographique est
I’action de mentionner, de maniere
structurée et normalisée, les sources
d’information utilisées dans un document

scientifique, ou professionnel.
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Une liste de références bibliographiques
est une liste structuréce des sources
d'information utilisées (citées) pour la
redaction d’un document scientifique ou

professionnel.
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L’emploi du référencement bibliographique a pour objectifs de :
i.Citer les sources d’informations utilisées et éviter le plagiat :
Reconnaitre les travaux des autres et garantir 1’intégrité scientifique.
Consultez I’arrété n°1082 du 27 décembre 2020 sur ce lien.
i.Renforcer la crédibilité : Appuyer les arguments scientifiques
avances avec des sources fiables.

il.Faciliter les vérifications : Permettre aux lecteurs de retrouver les

SOuUrces.


https://services.mesrs.dz/EthiqueDeontologie/DocumentsCharte/ARRETE-1082-27.12.2020_Fr.pdf
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Une référence bibliographique est 1’ensemble des ¢léments
(auteurs, ann¢e de publication, titre, revue, e€diteur, pagination,
DOI (« Digital Object Identifier » : identifiant numerique
permanent et unique d’un objet numerique:

https://do1.org/10.xxxx/xxxx), ISBN (« International Standard

Book Number » : numéro standard unique en 13 chiffres d’un

livre), etc.) qui permettent d’1dentifier un document.


https://doi.org/10.xxxx/xxxx

Expressions écrites et orales 2025-2026 TD6. Les références bibliographiques

- L’ensemble des références bibliographiques forment la
bibliographie ou la liste des références
bibliographiques.

- La citation (auteur, date) est la description abrégée du

document consulté.
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Le referencement se fait dans le texte
(citations) du document et a la fin du
méme document (liste des références

bibliographiques).
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Principe du référencement :
1. Citation de la référence dans le texte correspondant

D’apres la citation bibliographique 1,Texte scientifique texte scientifique
texte scientifique texte scientifique texte scientifique texte scientifique texte
scientifique texte scientifique texte scientifique texte scientifique texte
scientifique texte scientifique. Texte scientifique texte scientifique texte
scientifique texte scientifique texte scientifique texte scientifique texte
scientifique (citation bibliographique 2)...Texte scientifique texte
scientifique texte scientifique texte scientifique texte scientifique texte
scientifique texte scientifique texte scientifique texte scientifique texte
scientifique (citation bibliographique n).

2. Liste des références citées (a la fin du document)
Liste des réferences bibliographiques (organisees par ordre alphabétique)
Référence bibliographique 1.

Référence bibliographique 2.

12

Référence bibliographique n.
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Il n'y a pas une seule norme universelle (ISO, APA, MLA,
Chicago, etc.). Cependant, une fois qu'une norme est choisie
pour un document, elle devient une reégle absolue. La
coherence est 1a clé. Vous devez suivre la norme choisie (ou

Imposee) avec une rigueur totale.
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Les principales normes de reéférencement bibliographique
employées sont :

1. ISO 690 : norme ¢laborée par I’Organisation internationale

de normalisation (en anglais International Organization for
Standardization ou ISO). Tres utilisée en France et dans les
pays francophones dans les travaux scientifiques de

différents domaines.


https://bu.univ-lorraine.fr/sites/default/files/users/user779/Guide%20biblio%20ISO690%20%202022-2023.pdf
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Les principales normes de reéférencement bibliographique

employées sont :

2. APA : définie par ’American Psychological Association
(APA), pour les publications et ¢crits scientifiques, dans les
domaines des sciences humaines et des sciences du

comportement.


https://bib.umontreal.ca/citer/styles-bibliographiques/apa?tab=5248896
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Les principales normes de reéférencement bibliographique

employées sont :

3. MLA : définie par la Modern Language Association (MLA).
Elle est utilisée dans les travaux universitaires dans le
domaine des sciences humaines ainst que les autres

domaines.


https://bib.umontreal.ca/citer/styles-bibliographiques/mla

Tableau comparatif des principaux styles de référencement bibliographique

Elément ISO 690:2010 APA 7¢ édition MLA 9¢ édition
Domaine Sciences, techniques, Sciences sociales, Lettres, sciences
d’utilisation francophonie psychologie humaines, etc.

Systéme de
citation

Auteur-date ou numeérique

Auteur-date

Auteur-page

Citation dans (Dupont et Martin,
le texte 2020)/(DUPONT et (Dupont, 2020) (Dupont 123)
MARTIN, 2020) ou [1]
Ordre des - i »
références Alphabétique Alphabétique Alphabétique
ltlom de DUPONT J. ou Dupont J. Dupont, J. Dupont, Jean
PPauteur
DUPONT J., MARTIN A, Dupont, Jean, et
(2023). Les effets des Dupont, J., & Anne Martin. “Les
.. Martin, A. (2023). effets des
probiotiques. Revue de . s
Exemple - microbiologic. vol. 45. 1o Les effets des probiotiques.
Article Sl VO 79, probiotiques. Revue Revue de

3, pp. 123-134.

Ou Dupont J., Martin A.

(2023)...

de microbiologie,
45(3), 123-134.

Microbiologie, vol.
45,10 3, 2023, pp.
123-134.
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Dans ce cours et pour vos travaux a
I'INATAA, nous utiliserons une méthode

basce sur la norme ISO 690 (style auteur-

date).
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Systeme de citation «du nom et de la date»

- Utilise le nom de I'auteur et I'année dans le texte.

- Les reférences détaillees sont listées en bibliographie.
Exemple :

Citation dans le texte :

Les probiotiques ont divers bénefices (Dupont, 2020).

En bibliographie (a la fin du document) :

Dupont J., 2020. Introduction aux probiotiques. 2¢ €d. Paris :
Editions Santé, 245 p.
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Systeme de citation numérique

- Un autre systéme trés courant en sciences utilise des numeros
[1] dans le texte. La bibliographie est ensuite une liste
numerotée, soit par ordre d'apparition, soit par ordre
alphabétique.

- Vous devez étre capable de reconnaitre ce systeéme, mais,

dans ce cours, nous n'utiliserons que le systeme 'Nom-Date'.
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Principe du référencement numérique :
1. Citation de la référence dans le texte correspondant

Texte scientifique texte scientifique texte scientifique texte scientifique
texte scientifique texte scientifique [1]. Texte scientifique texte scientifique
texte scientifique texte scientifique texte scientifique texte scientifique.
Texte scientifique texte scientifique texte scientifique texte scientifique
texte scientifique texte scientifique texte scientifique [2]...Texte
scientifique texte scientifique texte scientifique texte scientifique texte
scientifique texte scientifique texte scientifique texte scientifique texte
scientifique texte scientifique [n].

2. Liste des références citées (a la fin du document)
Liste des reférences bibliographiques (organisées par ordre d’apparition)
1: référence bibliographique 1.

2: référence bibliographique 2.

n: référence bibliographique n.
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Systeme de citation «du nom et de la date»
1. Citation dans le texte : deux styles possibles :
i. Citation intégrée dans une phrase (auteur-date) : Le nom
de "auteur est mentionné directement dans la phrase, suivi de
I’ann¢e entre parentheses.
Exemple : Selon Dupont (2020), les probiotiques jouent un

role clé dans la santé intestinale.
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Systeme de citation «du nom et de la date»
1. Citation dans le texte
il. Citation en fin de phrase (auteur-date) : La référence est
indiquée entre parentheses, regroupant 1’auteur et I’année.

Exemple : Les probiotiques sont essentiels a la digestion

(Dupont, 2020).
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Systeme de citation «du nom et de la date»

1. Citation dans le texte : selon le nombre d’auteurs :

i. Un auteur

Lorsque le document a un seul auteur, le nom de famille de
I’auteur est suivi de I’année de publication entre parentheses.
Exemple

Selon Dupont (2020), les probiotiques sont essenticls a la
digestion.

ou

Les probiotiques sont essentiels a la digestion (Dupont, 2020).
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Systeme de citation «du nom et de la date»

1. Citation dans le texte : selon le nombre d’auteurs :

il. Deux auteurs

Lorsque le document a deux auteurs, les deux noms sont
mentionnés, sépares par "et" (pour le systeme auteur-date en
francais). Les deux noms sont suivis de I’année de publication :

Exemple (en francais) :
Selon Dupont et Martin (2020), les probiotiques jouent un
role crucial.

ou .

Les probiotiques jouent un rdle crucial (Dupont et Martin,
2020).
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Systeme de citation «du nom et de la date»
1. Citation dans le texte : selon le nombre d’auteurs :
ili. Plus de deux auteurs
Lorsque le document a plus de deux auteurs, on mentionne
seulement le nom de famille du premier auteur suivi de "et al."
(abréviation de "et alii" signifiant "et les autres").

Exemple
Selon Dupont et al. (2020), les probiotiques ont des effets
prouves sur la sante intestinale.

ou
Les probiotiques ont des effets prouves sur la santé intestinale
(Dupont et al., 2020).
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Systeme de citation «du nom et de la date»
1. Citation dans le texte : selon le nombre d’auteurs :
ili. Plus de deux auteurs
Dans le systeme francophone, on peut remplacer et al. par et
coll. (abréviation de « et collaborateurs »).

Exemple
Selon Dupont et coll. (2020), les probiotiques ont des effets
prouves sur la sante intestinale.

ou

Les probiotiques ont des effets prouves sur la santé intestinale
(Dupont et coll., 2020).
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Contenu de la matiere (cours-TD) :

— La messagerie €lectronique

— La communication orale

— La présentation ecrite (le CV) et la lettre de motivation
— Le document scientifique

— La structure IMReD

— Les 1llustrations scientifiques

— Les références bibliographiques
— LDarticle scientifique

— Le résumé¢

— La communication affichee (poster)
— La présentation orale
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Systeme de citation «du nom et de la date»
1. Citation dans le texte : selon le nombre d’auteurs :

Pour résumer :
Un auteur : Dupont (2020) ou (Dupont, 2020)
Deux auteurs : Dupont et Martin (2020) ou (Dupont et Martin, 2020)

Plus de deux auteurs : Dupont ez al. (2020) ou (Dupont et al., 2020)
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Systéme de citation «du nom et de la date»
1. Citation dans le texte : selon le nombre d’auteurs :
Dans la norme ISO 690, on peut également €crire :
Un auteur : DUPONT (2020) ou (DUPONT, 2020)
Deux auteurs : DUPONT et MARTIN (2020) ou (DUPONT et MARTIN,
2020)

Plus de deux auteurs : DUPONT et al. (2020) ou (DUPONT et al., 2020)
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Systeme de citation «du nom et de la date»
2. Références
Toutes les références des ressources citées dans le texte sont
présentées, a la fin du document, dans une liste détaillée,

organis¢e par ordre alphabétique :
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Systéme de citation «du nom et de la date»

2. Références : exemple d’une liste de références :

~ Dupont J. (2020). « Les prébiotiques et leur impact sur la digestion. » Le Magazine de
la Sante, vol. 45, no 3, 32-35.

~ Dupont J. (2021). Les bases de la biologie cellulaire (4¢ éd.). Paris : Editions
Scientifiques. 512 p.

~ Dupont J. (2022, 12 mars). « L’essor des probiotiques dans I’industrie alimentaire. »
Le Monde, A5-A6.

~ Lemoine A. (2022). Les effets des probiotiques sur la flore intestinale humaine (These
de doctorat, Université de Paris). 310 p.

- Lemoine S., Martin A., Dupont J. (2023). « Probiotiques et systeme immunitaire : une
revue des recherches récentes. » Journal of Immunology Research, vol. 58, no 5 ,210-
223.

~ Organisation mondiale de la Santé. (2021). Les probiotiques dans la santé publique.
Geneve : OMS. 56 p. Disponible a : https://www.who.int/probiotics (consulté le 1
décembre 2024).

~ Probiotiques et Santé. (2021). Les avantages des probiotiques pour la flore intestinale.
Disponible a : https://www.probiotiquesetsante.com/probiotiques (consulte¢ le 3

décembre 2024).



https://www.who.int/probiotics
https://www.probiotiquesetsante.com/probiotiques
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Systeme de citation «du nom et de la date»
2. Références :
Chaque référence aura la structure et les ¢léments suivants :
Nom(s) et initiales des prénoms de(s) auteur(s) (mention de
tous les auteurs). (Année de publication). Titre du document.
Informations sur I’édition. Pages consultées. DOI (cas d’un

document numerique) ou ISBN (cas d’un livre).
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Systéme de citation «du nom et de la date»
2. Références : exemples :
Exemple 1 : Livre avec un seul auteur
[Auteur.] [(Année).] [Titre du livre (en italique).] [Edition (si
applicable).] [Lieu de publication :] [Editeur,] [Pages totales p.]

Dupont J. (2020). Les bienfaits des probiotiques. 2¢ ¢dition. Paris
Editions Santé, 345 p.

Exemple 2 : Livre avec plusieurs auteurs
[Auteur 1, Auteur 2, Auteur 3.] [(Année).] [Titre du livre (en italique).]
[Edition (si applicable).] [Lieu de publication :] [Editeur.] [Pages p.]

Martin A., Lemoine S., Dupont J. (2021). Introduction a Ila
microbiologie. 3¢ éd. Lyon : Editions Universitaires. 432 p.

34
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Systéme de citation «du nom et de la date»
2. Références : exemples :
Exemple 3 : Article scientifique dans une revue
[Auteurs.] [(Année).] [Titre de l'article.] [Nom de la revue (en 1talique), |
|Volume (vol.),] [Numeéro (no),| [Pages consultées pp.]

Dupont J., Martin A. (2020). Les effets des probiotiques sur la santé
intestinale. Revie de microbiologie, vol. 45, no 3, pp. 123-134.

Exemple 4 : Chapitre d’un livre collectif

[Auteur du chapitre.] [(Année).] [Titre du chapitre.] [Dans :]
[Directeur(s) du livre (éd.),] [Titre du livre (en italique),] [Lieu de
publication :] [Editeur,] [Pages consultées pp.]

Lemoine S. (2019). Probiotiques et régulation du métabolisme. Dans :
Dupont, J., Martin, A. (éd.), Médecine et microbiologie, Paris : Editions
Medicales, pp. 156-178. 35
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Systéme de citation «du nom et de la date»
2. Références : exemples :
Exemple S : Thése ou mémoire
[Auteur.] [(Année.)] [Titre de la these (en 1talique).] [Type de document
(These de doctorat, de master, etc.),] [Universite.| [Pages totales p.]

Lemoine A. (2022). Les effets des probiotiques sur la flore intestinale
humaine. These de doctorat, Université de Paris. 310 p.

Exemple 6 : Article sur un site web
[Auteur.] [(Année).] [Titre de l'article.] [Nom du site web (en italique).]
[Disponible a :] [URL,] [consulte le Date.]

Dupont J. (2020). Les avantages des probiotiques pour la santé. Santé et

bien-étre. Disponible a : www.santebienetre.com/probiotiques, consulte
le 3 décembre 2024.

36


http://www.santebienetre.com/probiotiques
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Systéme de citation «du nom et de la date»
2. Références : exemples :
Exemple 7 : Article d’un magazine
[Auteur.] [(Année).] [Titre de l'article.] [Nom du magazine (en italique), ]
[Volume (vol.),] [Numéro (no),] [Pages consultées pp. ]

Dupont J. (2020). Les prébiotiques et leur impact sur la digestion. Le
Magazine de la Sante, vol. 15, no 7, pp. 32-35.

Exemple 8 : Rapport d’une organisation

[Nom de I'organisation.] [(Annee).] [Titre du rapport (en italique).] [Lieu
de publication :] [Editeur.| [Pages totales p.] [Disponible a :] [URL,]
[consulte le Date.]

Organisation Mondiale de la Santé. (2021). Les probiotiques dans la
santé  publigue. Geneve : OMS. 56 p. Disponible a

www.who.int/probiotics, consulté le 1er décembre 2024. .



http://www.who.int/probiotics
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Systeme de citation «du nom et de la date»
2. Références : exemples :

Exemple 9 : Site internet sans auteur spécifique

[Nom du site.] [(Année).] [Titre de la page.] [Disponible a :] [URL,]
[consulté le Date.]

Probiotiques et Santé. (2021). Les avantages des probiotiques pour la

flore intestinale. Disponible a : www.probiotiquesetsante.com, consulté
le 3 décembre 2024.

Exemple 10 : Article de presse

[Auteur.] [(Ann¢e).] [Titre de l'article.] [Nom du journal (en italique),]
[Date de publication,] [Pages consultées pp.]

Dupont J. (2022). L'essor des probiotiques dans l'industrie alimentaire.
Le Monde, 12 mars 2022, pp. A5-A6.

38


http://www.probiotiquesetsante.com/
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Activit¢ TD6 : Compléter un texte par sa
bibliographie :
Exercice 1

Ecrivez les  références  Dbibliographiques  complétes

correspondant aux documents suivants :
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A0

Journal of Food Science and Technology (August 2025) 62(8):1537-1546 ‘Iv/'.
https://doi.org/10.1007/s13197-024-06125-7 wAwEgm!m
ORIGINAL ARTICLE q

Check for
updates

Impact of tiger nut milk as a substitute for cow milk on the rheological,
physiochemical, and organoleptic properties of functional ice cream

Hesham A. Ismail' @ . Wafaa M. Salama? - Arwa A. Ali' - Rezk A. Awad?

Revised: 11 October 2024 / Accepted: 22 October 2024 / Published online: 13 November 2024
© The Author(s) 2024

Article scientifique dans une revue
[Auteurs.] [(Année).] [Titre de l'article.] [Nom de la revue (en italique),]
[ Volume (vol.),] [Numéro (no),] [Pages consultees pp.]. [DOL.]
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Date de parution du numéro de la revue qui contient I’article

(7 -Ia"\‘;\.
AN

Journal of Food Science and Technolog;l (August 2025)62(8):1537-1546 o
https://doi.org/10.1007/s13197-024-06125-7 MAMEEMIN
ORIGINAL ARTICLE q

Check for
updates

Impact of tiger nut milk as a substitute for cow milk on the rheological,
physiochemical, and organoleptic properties of functional ice cream

Hesham A. Ismail' @ . Wafaa M. Salama? - Arwa A. Ali' - Rezk A. Awad?

Date de le premiére parution

Revised: 11 October 2024 / Accepted: 22 October 2024 A Published online: 13 November 2024 de P’article en ligne
© The Author(s) 2024

Ismail H. A., Salama W. M., Al1 A. A., Awad R. A. (2024). Impact of
tiger nut milk as a substitute for cow milk on the rheological,
physicochemical, and organoleptic properties of functional ice cream.
Journal of Food Science and Technology, vol. 62, no 8, pp. 1537-1546.
https://do1.org/10.1007/s13197-024-06125-7
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Food Science Text Series

ISSN 1572-0330 ISSN 2214-7799 (electronic)
ISBN 978-1-4939-0760-1 ISBN 978-1-4939-0761-8 (eBook)
DOI 10.1007/978-1-4939-0761-8

Springer New York Heidelberg Dordrecht London
John N. Coupland

Library of Congress Control Number: 2014936636

An Introduction [ EEEE—————
to the PhySKal Number of pages : 192

Chemistry of
Food

@ Springer

Livre avec un seul auteur
[Auteur.] [(Année).] [Titre du livre (en italique).] [Edition (si
applicable).] [Lieu de publication :] [Editeur,] [Pages totales p.]. [ISBN.]

42
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Food Science Text Series

ISSN 1572-0330 ISSN 2214-7799 (electronic)
ISBN 978-1-4939-0760-1 ISBN 978-1-4939-0761-8 (eBook)
DOI 10.1007/978-1-4939-0761-8

Springer New York Heidelberg Dordrecht London
John N. Coupland

Library of Congress Control Number: 2014936636

An Introduction [ EEEE—————
to the PhySKal Number of pages : 192

Chemistry of
Food

@ Springer

Coupland J. N. (2014). An Introduction to the Physical Chemistry of
Food. New York : Springer, 192 p. ISBN 978-1-4939-0760-1.

43



Expressions écrites et orales 2025-2026

Chapter 2

TD6. Les références bibliographiques

Probiotic Cheeses

Celso Fasura Balthazar, Julien Chamberland, and Marie-Claude Gentes

Abstract

Chemical and microbiological stresses experienced by probiotic bacteria in cerrain fermented milks,
especially in low-pH products, led to loss of viability in commercial producrs in a strain- and product-
dependent manner. In this scenario, cheeses appeared as a valid alvernarive for delivering probioric bacreria.
A large number of scientific reports showed the suitability of different kind of cheeses for protecring cell
viability due to special characteristics of this food matrix, especially in fresh and semi-hard cheeses. Yet,
certain technological characteristics of cheese manufacture should still be considered when desi
probiotic cheese such as salt content, heating of the curd, temperature during ripening, or cheese shelf life
in order to improve the cell viability and the sensory features of the product. For the moment, the marker
success of probiotic cheese is sull far behind rhat of probiotic fermented milks. The suitability of cheese for
the inclusion of probiotics should be highlighted, leading ro the development of 5.
As well, there is no single recipe for selecting the appropriate probiotic for large-scale application. A deep
overview of the process and factors to ensure viability of the probiotic throughout cheese processing and
shelf life has to be performed, as well, consumer’s acceptability, because probiotic selection should have
minimal impact on taste and rexrure. Sensory testing and quality control plan are tools thar the dairy
industry can rely on to assess these changes and as a decision-making aid.

wel funcrional chee
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1 Introduction

Cheese production involves complex interactions berween milk
components, coagulant enzymes, and a wide diversity of microor-
ganisms. Among them, lactic acid bacteria (LAB) in starter culture
play a crucial role during all phases of cheese making and ripening
processes. When LAB grow in milk, they convert lactose to lactic
acid, acidifying the media and promoting curd syneresis through its
demineralization. During ripe LAB also influence the devel-
opment of flavor, aroma, texrure, and eye formation, depending on
the starter selected and the cheese type produced. Moreover,
health-promoting bacteria, so-called probiotic can be included in
some starter cultures to provide additional functionality to the
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Chemical and microbiological stresses experienced by probiotic bacteria in cerrain fermented milks,
especially in low-pH products, led to loss of viability in commercial producrs in a strain- and product-
dependent manner. In this scenario, cheeses appeared as a valid alvernarive for delivering probioric bacreria.
A large number of scientific reports showed the suitability of different kind of cheeses for protecring cell
viability due to special characteristics of this food matrix, especially in fresh and semi-hard cheeses. Yet,
certain technological characteristics of cheese manufacture should still be considered when designing a
probiotic cheese such as salt content, heating of the curd, temperature during ripening, or cheese shelf life
in order to improve the cell viability and the sensory features of the product. For the moment, the marker
success of probiotic cheese is sull far behind rhat of probiotic fermented milks. The suitability of cheese for
the inclusion of probiotics should be highlighted, leading ro the development of novel funcrional cheeses.
As well, there is no single recipe for selecting the appropriate probiotic for large-scale application. A deep
overview of the process and factors to ensure viability of the probiotic throughout cheese processing and
shelf life has to be performed, as well, consumer’s acceptability, because probiotic selection should have
minimal impact on taste and rexrure. Sensory testing and quality control plan are tools thar the dairy
industry can rely on to assess these changes and as a decision-making aid.
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1 Introduction

Cheese production involves complex interactions berween milk
components, coagulant enzymes, and a wide diversity of microor-
ganisms. Among them, lactic acid bacteria (LAB) in starter culture
play a crucial role during all phases of cheese making and ripeni
processes. When LAB grow in milk, they convert lactose to lactic
acid, acidifying the media and promoting curd syneresis through its
demineralization. During ripening, LAB also influence the devel-
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Exercice 2

Remplacez les chiffres entre ( ) dans le texte suivant par les

citations bibliographiques correspondantes :
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Texte 1

Les probiotiques ont des effets bénéfiques sur la santé¢ intestinale
€ ). Une ¢tude a montré leur réle dans la
régulation du systeme mmmunitaire (2...........ccooiiiiiiiiiiiiiiiieeean... ). Leur
impact sur la flore intestinale humaine est largement étudié
P ). D’apres
A, , les mécanismes sous-jacents a leur action
sont encore en developpement. Une meilleure compréhension pourrait ouvrir de

nouvelles avenues thérapeutiques (5.t ).
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Texte 1 corrigé
Les probiotiques ont des effets beénéfiques sur la santé intestinale
(Dupont, 2021). Une étude a montré leur role dans la regulation du
systeme immunitaire (Lemoine ef al., 2023). Leur impact sur la flore
intestinale humaine est largement étudi¢é (Lemoine, 2022). D’apres
Dupont (2020), les mécanismes sous-jacents a leur action sont encore en
développement. Une meilleure compréhension pourrait ouvrir de

nouvelles avenues thérapeutiques (Martin et Dupont, 2021).
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Texte 2

The Sustainable Development Goals (SDGs) aim to protect the planet and

improve global well-being (1: . ). They build on the idea
that development must meet present needs without harming future generations
and help bridge North—South divides (2:.. . ... .. ... ). Debates on
what “growth” means created tensions (3:.. . ... ), and the

SDGs emerged as shared norms to reconcile these  views
(A ). Like the Millennium Development Goals
(MDGs), they set priorities, deadlines, and measurable targets to monitor

Progress (5:. ).
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Texte 2 corrigé
The Sustainable Development Goals (SDGs) aim to protect the planet and
improve global well-being (MORTON et al., 2017). They build on the idea
that development must meet present needs without harming future generations
and help bridge North—South divides (SIEGEL et LIMA, 2020). Debates on
what “growth” means created tensions (FUKUDA et McNEILL, 2019), and
the SDGs emerged as shared norms to reconcile these views (FUKUDA, 2019).
Like the Millennium Development Goals (MDGs), they set priorities,
deadlines, and measurable targets to monitor progress (MOKRANE et al.,

2023). 54
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